
 

 

 

Wild Tavolata  

 

27. Oktober und 24. November 2023 

 

Vorspeisen 

Nüsslisalat mit sautierten Eierschwämmli und Speck  

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl 

Wildravioli mit Preiselbeer-Jus 

 

Hauptgang 

Rahmgeschnetzeltes vom Reh mit sautierten Eierschwämmli  

Steak vom Hirsch an Preiselbeer-Jus 

Hausgemachte Spätzli 

Serviettenknödel 

Rotkraut, glasierte Maroni, Rosenkohl 

 

                                      Dessert 

Vermicelles mit Meringues und Rahmtupfer 

 

 

Preis pro Person CHF 95 

 


